
Proposition de menus pour la semaine du 06 au 10 mai 2024

Semaine 19

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

potage
Soupe de salsifis

(7;9)
Crème d'épinards

(7;9)
Férié

Velouté de légumes        
(9)

Entrée Dips (9) Férié

Entrée

Plat 1

Carré de porc 
 aigre-doux (1;6;9)
Légumes chinois 

nouilles chinoises (1;3;7;9)

Quiche végétarienne
(1;7;9) (blé)

Veau marengo (1;7;9) 
Brocolis (7)
Spaetzle (9)

Férié

Cordon bleu de dinde (7)
Petits pois(7)

Couscous (1;9)

Plat 2
Oeufs brouilléq aux fines 

herbes
(3)

Tartare de tomates 
au basilic

Salade de pommes de terre
(3;5)

Férié
Omelette aux légumes

(3;7;9)

Desserts
Crème brulée

(3;7) Yaourt
(9)

Tarte au flan
(3;7)

Férié
Île flottante

(3;7)

Collations Fruits viennoiseries fruits Férié
baguettes et fromage 

tartinable

viande luxembourgeoise Nous vous souhaitons un bon appétit Corbeille de fruits de saison

Produits issus de fournisseurs luxembourgeois Produits issus de l'agriculture biologique Produits Fair Trade

Les présents menus respectent les dispositions légales en matière d'allergènes alimentaires 
conformément au règlement EU 1169/2011

Salad'bar (buffet varié de crudités)(9)  vinaigrette (3;5;10;12)

les menus sont aussi adaptés chaques jours selon les allergènes présents au besoin.



Proposition de menus pour la semaine du 13 au 17 mai 2024

Semaine 20

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

potage
Crème de Poireaux

(7;9)
Soupe chinoise

(9)
Crème de courgettes

(7;9)

Entrée
Tomates cerises guacamol

(3;5;10)
Cocktail de crevettes

(2;3;10)

Entrée

Plat 1

Émincé de volaille
Au curry  brunoise

(1;7;9)
Pâtes ( 1;3;9)

Feuilleté d'œufs Brouillés
(1;3;7)

Salade bar 
Blé

Blanquette de veau
Printanière (1;7;9)
Haricots vert (7)

Riz basmati coloré (9)

faux filet de boeuf rôti 
Poêlée de champignons 

Boulgour (1)

Merguez 
Petits pois (7)

gratin dauphinois (7)

Plat 2
Pâtes au pesto

(1;3;8)
Risotto printanier

Poêlée de champignons 
Boulgour (1)

gratin de pdt et légumes 
de saison

Desserts
Yaourts (7)

Salade de fruits
gateau petits beurre

(1;3;7) 
Gâteau à l'ananas

(1;3;7) Melon

Collations craquottes
Tartines et pâtes à 

tartiner bio
Fruits Férié Dips de légumes

viande luxembourgeoise Nous vous souhaitons un bon appétit Corbeille de fruits de saison

Produits issus de fournisseurs luxembourgeois Produits issus de l'agriculture biologique Produits Fair Trade

Les présents menus respectent les dispositions légales en matière d'allergènes alimentaires 
conformément au règlement EU 1169/2011

Salad'bar (buffet varié de crudités)(9)  vinaigrette (3;5;10;12)

les menus sont aussi adaptés chaques jours selon les allergènes présents au besoin.



Proposition de menus pour la semaine du 20 au 24 mai 2024

Semaine 21

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

potage Férié
potage chou fleur

(9)
Velouté de brocolis

(1;7;9)

Entrée
Poulet curry sur toast

(3;5;7;10)
Salade de thon (4;9)

Entrée

Plat 1 Férié
Spaghetti napolitaine

emmenthal rapé
(1;7;9)

Steak haché de veau
Ratatouille 

Boulgour (1;9)

Ragout de bœuf au paprika 
(1;9)

Chou romasnesco (7)
Purée (1)

Filet de pintade roti 
Petits pois (7)
Pdt rissolées

Plat 2 Férié
Quiche provençale

(1;3)
Toast auxchampignons

(1;7,9)

Gratin de pdt aux 
légumes

(7)

Desserts Férié Salade de fruits
Cornet de glace

(1;3;7;8) 
Crème caramel (3;7)

Yaourts aux fruits (7)

Collations Férié Muesli bio et lait Fruits Blé soufflé et lait Fruits sec

viande luxembourgeoise Nous vous souhaitons un bon appétit Corbeille de fruits de saison

Produits issus de fournisseurs luxembourgeois Produits issus de l'agriculture biologique Produits Fair Trade

Les présents menus respectent les dispositions légales en matière d'allergènes alimentaires 
conformément au règlement EU 1169/2011

Salad'bar (buffet varié de crudités)(9)  vinaigrette (3;5;10;12)

les menus sont aussi adaptés chaques jours selon les allergènes présents au besoin.



Proposition de menus pour la semaine du 27 au 31 mai 2024

Semaine 22

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

potage
Crème de légumes

(9)
potage au blanc de 

poireaux (9)
Soupe de haricots

(9)
Soupe de petits pois

(9)
Crème de poivrons

(7;9)

Entrée

Entrée

Plat 1
escalope panée de veau

poireaux au curry
purée

Filet de saumon (4)
 Brocolis(7)

Riz (9)

Filet  de dinde au poivre 
doux (9)

Courgettes poêlées
pdt au four

Quiche au brocolis 
(1;3;7)

Pizza (1;7)

Plat 2

Desserts Pastèque
Yaourts (7) Mousse au chocolat(3;7) Compote aux pommes et 

fraises
Melon en tranche

Collations céréales et lait Brioche Fruits Biscuits sec Tartine et Fromage

viande luxembourgeoise Nous vous souhaitons un bon appétit Corbeille de fruits de saison

Produits issus de fournisseurs luxembourgeois Produits issus de l'agriculture biologique Produits Fair Trade

Les présents menus respectent les dispositions légales en matière d'allergènes alimentaires 
conformément au règlement EU 1169/2011

Salad'bar (buffet varié de crudités)  vinaigrette (3;5;10;12)

les menus sont aussi adaptés chaques jours selon les allergènes présents au besoin.


